


LE ZUPPE 
Minestrone di verdure

Zuppa di pomodoro

Mevsim sebzeleri çorbası
Seasonal vegetable soup

Fırında domates çorbası
Roasted tomato soup
Zuppa di pesce               
Acı biberli, domates soslu balık çorbası
Fish soup with spicy tomato sauce

ANTIPASTI
Bruschetta Napoletana
Napoli usulü bruschetta 
Napoli style bruschetta

Insalata di rucola con parmigiano e aceto balsamico

Insalata di carciofi e avocado

LE INSALATE
Roka salatası, balzamik sirke, parmesan
Rocket salad with balsamic vinegar, parmesan

Enginar, avokado, parmesan, zeytinyağı ve limon soslu karışık salata
Artichoke and avocado salad, parmesan, olive oil and lemon dressing

Carpaccio di salmone tiepido
Sıcak somon carpaccio, enginar ve yeşil zeytin 
Warm salmon carpaccio, artichokes and green olives

Insalata di salmone alla griglia
Izgara somon salata, deniz börülcesi
Grilled salmon salad with sea asparagus

Parmigiana di melanzane
Fırında patlıcan, mozzarella, domates, kabak sos, kabak ve patlıcan cips 
Baked eggplant with tomato, mozzarella, zucchini sauce, zucchini and
eggplant chips
Carpaccio di manzo con rucola e parmigiano
Dana carpaccio, roka ve parmesan ile
Beef carpaccio with rocket and parmesan

Prosciutto di Parma *

Carpaccio di polpo

20 ay dinlendirilmiş Parma domuz jambonu, roka, kavun ve ceviz salatası
Parma cured ham 20 months aged, arugula, melon and walnut salad
Fritto di gamberi, calamari e zucchine
Kızartılmış karides, kalamar, kabak
Fried prawns, calamari, zucchini
Asparagi alla griglia con parmigiano
Parmesanlı ızgara kuşkonmaz
Grilled asparagus with parmesan

300 gr. Burrata, pomodorini lattuga, fagiolini, basilico (Per 2)
Burrata, çeri domates, marul, yeşil fasulye, fesleğen (2 kişilik) 
Burrata, cherry tomatoes, baby lettuce, green beans, basil (for 2)
Antipasti misti (Per2)
Bufala mozarella, somon bruschetta, ahtapot carpaccio
bresaola, kuşkonmaz, körpe enginar (2 kişilik) 
Buffalo mozzarella, salmon bruschetta, octopus carpaccio
bresaola, asparagus, baby artichokes (for 2)

Ahtapot carpaccio
Octopus carpaccio
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Bresaola della Valtellina con parmigiano e rucola
Bresaola, roka, zeytinyağı, limon, parmesan
Bresaola with rocket, olive oil, lemon, parmesan

Mozzarella di bufala, pomodoro e basilico
Bufalo mozzarella, domates, taze fesleğen
Buffalo mozzarella, tomato, fresh basil

Carpaccio di branzino al pesto rosso
Levrek carpaccio, kırmızı pesto ve bottarga ile
Sea bass carpaccio with red pesto and bottarga 

LA STAGIONE DELLE VERDURE
Caponata di melanzane con fiori di zucca e ricotta di bufala

Mousse di mascarpone con ciliegie e gelato 
all’olio extra vergine di oliva
Maskarpon mus; kiraz ve naturel sızma zeytinyağı dondurma ile
Mascarpone mousse with cherries and extra virgin olive oil ice cream

Sicilya patlıcan caponata; kabak çiçeği ve buffalo ricotta peyniri ile
Sicilian eggplant caponata with zucchini flower and buffalo ricotta 

Fusilli con broccoli, piselli e asparagi all’acqua di pomodoro 
Fusilli; brokoli, yeşil bezelye, kuşkonmaz ve domates ile
Fusilli with broccoli, green peas, asparagus and tomato stock 

Carciofi alla carbonara con salicornia e purea di fave
Kızarmış enginar "carbonara", deniz börülcesi ve bakla püresi
Braised artichokes ‘"carbonara", sea asparagus and broad bean puree

Insalata di caprino
Keçi peyniri salatası, akdeniz yeşilliği, çeri domates ve çamfıstığı ile
Goat cheese salad with cherry tomatoes, pine nuts and mediterranean
greens

Insalata di lenticchie nere 
Siyah mercimek salatası, kırmızı pancar, yeşil fasulye ve pecorino
Black lentil salad, beetroot, green beans and pecorino



Gamberoni con indivia e arancia
Izgara jumbo karides, Belçika hindibası ve portakal
Grilled jumbo shrimps, Belgian endive and orange

Braciole di agnello
Kuzu biftek, bebek sebzeler
Lamb steaks, baby vegetables

RISOTTI

LE PASTE

Risotto ai porcini

Risotto ai frutti di mare             

Penne all’arrabbiata

Rigatoni alla Norma

Porçini mantarlı risotto
Risotto with porcini mushrooms

Deniz mahsullü risotto
Seafood risotto

Hafif acı biberli, domates ve sarımsak soslu penne
Penne with spicy tomato sauce

Taze mozzarella, domates ve patlıcanlı rigatoni
Rigatoni with fresh mozzarella, tomato and eggplant

LE NOSTRE PIZZE SI POSSONO PREPARARE
ANCHE CON L’IMPASTO INTEGRAL.

PİZZALARIMIZ KEPEKLİ HAMURDAN DA 
YAPILABİLMEKTEDİR.

OUR PIZZAS ARE AVAILABLE IN BRAN DOUGH.

* PIATTI CONTENENTI MAIALE.
* DOMUZ ETİ İÇERMEKTEDİR.

* MARKED DISHES CONTAIN PORK MEAT.

LE PASTE FRESCHE

Fettuccine integrali con funghi selvatici e fiori di zucca
Kepekli fettuccine, mevsimsel yabani mantarlar ve kabak çiçeği ile
Whole wheat fettuccine with seasonal mushroom and zucchine flower

Tagliatelle alla bolognese
Bolonez soslu tagliatelle
Tagliatelle with bolognese sauce

LE PIZZE CLASSICHE DA MARIO
Margherita
Mozzarella, domates, fesleğen
Mozzarella, tomato, basil

Funghi
Mozzarella, domates, mantar
Mozzarella, tomato, mushroom

Quattro Formaggi
Dört peynirli
Four cheese

Calzone
Dana bacon ve mozzarella kapalı pizza
Calzone with veal bacon and mozzarella

Diavola
Mozzarella, domates, pepperoni, kırmızı biber
Mozzarella, tomato, pepperoni, hot pepper

Valtellina
Mozzarella, ince dilim parmesan, roka, bresaola
Mozzarella, thinly sliced parmesan, rocket, bresaola

Tagliolini ai frutti di mare
Deniz mahsullü tagliolini, hafif acı biberli domates soslu
Mixed seafood tagliolini with spicy tomato sauce

Quattro stagioni
Enginar, mantar, dana bacon, çeri domates
Artichoke, mushroom, beef bacon, cherry tomato

Prosciutto e funghi *
Mozzarella, domates, domuz jambonu, mantar
Mozzarella, tomato, prosciutto, mushroom

Bistecca
Mozzarella, ince dilimlenmiş bonfile, parmesan, roka, acılı domates sos
Mozzarella, sliced fillet of beef, parmesan, rocket with spicy tomato sauce

“PASTA SENZA GLUTINE” DISPONIBILE SU RICHIESTA.
İSTAĞİNİZE GÖRE GLÜTENSİZ MAKARNADAN YAPILABİLİR.

GLUTEN-FREE PASTAS AVAILABLE UP ON REQUEST.

Linguine asparagi e tartufo
Kuşkonmaz ve trüflü linguine
Asparagus and truffle linguine
Spaghetti alle vongole
Kum midyesı spagetti, sarımsak, kapari ve maydanoz
Clams spaghetti, garlic, capers and parsley

Ravioli Capresi, pomodorini e basilico
Ricotta peynirli ravioli, çeri domates ve fesleğen
Sheep ricotta ravioli, cherry tomatoes and basil

SECONDI PIATTI 
Suprema di pollo
“Recea Hubert” tavuk göğsü, patates püresi, mevsim sebzeleri
“Recea Hubert” chicken breast, potato puree, seasonal vegetables

Salmone Norvegese alla griglia 
Izgara Norveç somonu, brokoli püresi, siyah mercimek ve kırmızı pancar ile
Grilled Norway salmon with broccoli puree, black lentils and beetroot

Izgara deniz levreği, bezelye püresi ve kuşkonmaz
Grilled sea bass with purée of peas and asparagus

Filetto di branzino

Bistecca ai ferri con rucola e parmigiano
İnce dilimlenmiş ızgara bonfile, roka parmesan
Thinly sliced grilled beef tenderloin with rocket and shaved parmesan

Tagliata di manzo 
Dana bonfile "tagliata", ıspanak ve mantar             
Beef tagliata, spinach and mushrooms

Cotoletta alla Milanese
Galeta ununa bulanmış dana eti, roka, domates
Breaded beef cutlet, rocket, tomato
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DOLCI CAFFE

French vanilla

Hazelnut

Espresso

Macchiato

Caffe Romano

Cappuccino

Latte macchiato

Turkish coffe

Iced coffee

TE
Earl grey

Rosehip hibiscus

English breakfast

Fennel

Green tea

Caffe latte

Gelati artigianali; vaniglia, cioccolato alla banana, pistacchio,
olio extra vergine di oliva

Tortino al cioccolato

Artizanal dondurma çeşitleri; vanilya, muzlu sütlü çikolata, antep fıstık,
naturel sızma zeytinyağı
Artisanal ice cream; vanilla, chocolate banana, pistachio,
extra virgin olive oil

Sıcak çikolatalı sufle
Warm chocolate lava cake

Sorbetti artigianali; limone, fragole, cioccolato fondente

Formaggi Italiani assortiti

Artizanal sorbe çeşitleri; limon, çilek, bitter çikolata
Artisanal sorbet; lemon, strawberry, bitter chocolate

İtalyan peynir tabağı
İtalian cheese platter

Cannoli Siciliani: cinque varianti
Cannoli (şefimizin sizin için seçtiği iki çeşit)
Sicilian Cannoli (two flavours from our selection)

Tiramisu
Savoyer bisküvi, espresso, mascarpone kreması ve likör
Savoiardi, espresso coffee, mascarpone cream and liqour

Pannacotta al baileys
Baileys Pannacotta

Creme brulee
Klasik creme brulee
Classic creme brulee

Mousse di mascarpone con ciliegie e gelato
all’olio extra vergine di oliva
Maskarpon mus; kiraz ve naturel sızma zeytinyağı dondurma ile
Mascarpone mousse with cherries and extra virgin olive oil ice cream


